Herzlich willkommen

im Seminar-und Freizeithaus
Wydibuhl!



unsim Seminar-und Freizeithaus Wydibiihl.

>
(j/ eniessen Sie einen unvergesslichen Moment bei

Ob Sie Hochzeit oder Geburtstag feiern, die Familie treffen
oder einfach mit Freunden einen Abend in ungezwungener
Atmosphdre verbringen wollen, wir sind gerne flr Sie da und
beraten Sie bei der Gestaltung lhres Anlasses.

Haben Sie einen persénlichen Wunsch, der nichtin den
Unterlagen aufgefuhrtist? Wir berticksichtigen die verschie-
densten Anspriiche und werden gerne nach Moglichkeit lhre
Wiinsche umsetzten.

Alle Preise sind in Schweizerfranken und inklusive
Mehrwertsteuer.

Menii nach Wunsch

Die Meniis bereiten wir ab 10 Personen fir Sie zu. Sie erhal-
ten beim Hauptgang einen grossziigigen Nachservice. Fiir
Vegetarier oder Didten servieren wir nach Absprache ein
passendes Meni.

Wir geben Ihnen auch detaillierte Informationen iber mégli-
che Allergene in den einzelnen Gerichten.

Tischdekoration und Blumen

Auf Wunsch bereiten wir lhnen einen hibsch gedeckten Tisch
mit entsprechenden Blumen und Arrangements/Deko vor
und verrechnen lhnen die Warenkosten.

Person oder pro Tisch bieten wir auch passende Mentikarten
an. Zur Gestaltung dirfen Sie uns lhre Wiinsche betreffend
Uberschrift und Text anbringen. Bilder und Fotos nehmen wir
als Mail entgegen.

Meniikarte schwarz/weiss 1.00/St.

Mentkarte farbig 2.00/St.

Deklaration Fleisch

Wir servieren lhnen ausschliesslich Schweine-, Rinds- und
Kalbfleisch aus der Schweiz. Das Rindfleisch beziehen wir
direkt bei einem Schweizer-Bauernhof.



Bei Gefliigel-und anderen Fleischprodukten werden wir
gegebenenfalls das Herkunftsland deklarieren.

Kinder sind willkommene Géste

Kinderim Alter von 0 bis 4 Jahren essen bei uns gratis, vom
5. bisund mit11.Geburtstag berechnen wir die Halfte des
Preises.

Die Umgebung des Hauses eignet sich bestens dazu, dass
sich unsere kleinen Gaste austoben kénnen. Auch im Haus
stehtein Spielraum zur Verfiigung. Kinderstiihle, Wickeltisch
etc. gehoren zu unserer Grundausstattung.

Bitte melden Sie uns allfallige Anderungen der Personenzahl
spdtestens 24 Stunden vor dem Anlass.
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Apero

Beischénem Wetter servieren wir lhnen den Aperitif gerne in
unserem herrlichen Park.

Salziges zum Knabbern, Butterstangen 2.00/Pers.
Gemdusedip mit dreierlei Saucen 4.50/Pers.
Kasekiichlein, Mini-Pizza 4.50/Pers.

Griiessliaus dem Berner Oberland:
Rohschinken, Hobelkdse, gerducherte Trocken-
wurst sowie frische Ziipfe, mit Essiggemise

ausgarniert 9.00/Pers.
Aperogetrinke
Orangensaft 6.50/1

Erfrischende hausgemachte Friichtebowle
(ohne Alkohol) 11.00/1




Zvieri-Angebot

Drei gefullte Mini-Sandwiches ausgarniert mit

einem cremigen Riebli-, Chabis-, Apfelsalat und

frischem Blattsalat 16.00/Pers.

Schweinswdrstlipaar neben feinem Kartoffel-
salat, dazu Rueblisalat und Senf 16.00/Pers.

Résti mit Specktranche auf einem saisonalen
Gemiisebeet mit Cherrytomaten und kleinem
Blattsalat 18.00/Pers.

Unser feiner Wydibiihl-Brunch

Buffet mit Kdse- und Fleischplatten, zweierlei
Dip-Gemiise und einer Sauce, Friichteplatte,

3 Sorten Konfitiire, Honig, verschiedene Joghurts.
Dazu Riihrei, gebratener Speck und Bratkar-
toffeln, komplettiert mit frischem Zopf und
Brétchen. Abgerundet wird Ihr Brunch mit einer
erfrischenden Creme (nach Absprache) aus

unserer Kiiche. (ab 20 Personen) 28.00/Pers.
Getrinke

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure 5.50/1
Citro, Orange, Grapefruit, Cola, Rivella 6.50/1
Stissmost, Traubensaft rot 9.50/1
Secco Rimuss 13.50/0,75!
Kaffee/Tee 3.90
Kalte Vorspeise

Saisonales Salatbouquet mit gedérrten Toma-
ten, feinen Rohschinkenstreifen und sautierten

Pouletbrustwdrfeln 12.00
“T‘é}naten—“Carpacéio mit )\‘/]ozzar"ella, Ba"silikum“und .
Rucola verfeinert 9.00
éﬁnter Bl:attsala“t mit hé‘usgeméchten késesaiﬁlés 9.00.

Saisonaler Nisslersalat mit Speckwdirfeli und
Granatapfelkernen an hausgemachtem, exotischem
Friichtedressing 9.50

Gemischter Salat 8.00




Warme Vorspeisen

Blatterteigpastetli, geflllt mit Rahmsauce aus

Suppe

frischen Champlgnons und Spargelstuckchen 12.00
Teigtaschen mit Gemuse gefullt auf einer Krauter-

sauce mttParmesanspanen 9.00
Capuns - gefullteMangoldwrckelaufemerle:cht
gebundenen Gemusesauce und Karottenstroh 11.00
Kaltes Randen Gazpacho 8.00
Karotten- Orangensuppe mit einem Hauch

vom lngwer 8.00
Tomatencremesuppe 6.00
Kraftige Bou;[[on mftFladh 5.00
Hauptgang

Rindsmedaillons mit einer Pfeffer-Orangenkruste,
serviert auf einer dunklen Cognacsauce, Duchesse-

kartoffel n, BohnenbundehmftSpeck 36.00
Var;atfonen vom Rind neben Weosswemnsotto und
saisonalem Marktgemdse (Variationen bestehend

aus geschmortes Rindsragout, grilliertes Hacksteak

vom Beef und medergegartes Entrecote) 34.00
Wydibthl’s Cordonbleu vom Schwein, gefullt mlt
Rohschinken und Chuderhisi Turmchasli, serviert
m;tPommes undzwetfarb;gen Rueb 31.00
Hausgemachte Cheeseburger mftTomatenconﬁt

serviert mit Streichholzkartoffeln und frischem

Rosmarm dazu em klemes Gemusebouquet 26.00
Geschnetzeltes vom Rmd neben Thymian-Brama-

ta- Polenta und gegrl[[te Zucchettf 26.00
Pouletbruststrelfen im Speckmantel aneiner Ros-
marmsauce Tomatennsotto und Broccohgemuse 26.00
Braten vom Schwemsmerstuck (medergegart) an ei-

ner Zwetschgensauce, serviert mit frischem Kartof-
felstampf undi im Ofen gebackenes Wurzelgemuse 31.00




Fischgericht

Gegrillte Lachstranchen an einer leichten Knob-
lauch-Safransauce, dazu Trockenreis, begleitet von

einer mltBlattspmatgequten Tomate 28.50
Vegetarische Gerichte

Spagetti Oriental mit feinen Gemdusestreifen und

Pilzen an emer roten Currysauce 20.00
Uberbackene Carmellom mit Ricotta- Spmatfullung .
aufwe:sserKrauterrahmsauce bunterSafsonsalat 18.00
ROStIChUEChH aufsa;sonalem Gemusebeet 18.00.
Dessert

Schokoladenvariation mit Pralinenkuchen,
Schokoladenschaum und Glace im Knusperbecherli,

schén ausgarmert 12.00
Hausgemachte Quarkschmtte mlt Orangencouhs 9.50.
Exotlsches Parfaftrmtl\/lango Chutney 11.00.
Weisses Schokoladenmousse neben .
marfmerten Fruchten 10.00
Hausgemachte Z:tronenroulade 9.50'
Coupe Danemark 9.00.
Coupe Romanoff 10.00.
Emmentaler Meringue auf Waldbeerencouhs .
mit Rahm 8.00
Frische Sussmostcreme m;tRahm .

7.00




Unsere Menii-Vorschlige

5%&*%

Gruss aus der Kiiche
e

Tomaten-Carpaccio mit Mozzarella,
Basilikum und Rucola verfeinert

oder

Bunter Blattsalat mit hausgemachten Kasesablés
e

Capuns - gefillte Mangoldwickel auf einer leicht
gebundenen Gemtlsesauce und Karottenstroh

oder

Teigtaschen mit Gemise gefillt auf einer
Krautersauce mit Parmesanspdnen

e

Rindsmedaillons mit einer Pfeffer-Orangenkruste,
serviert auf einer dunklen Cognacsauce,
Duchessekartoffeln, Bohnenbiindeli mit Speck

o

Karamellisierte Ananas mit Limettenglace
oder

Hausgemachtes Himbeertiramisu

65.00/Pers.



%W*%

Suppe nach Wahl
e

Teigtaschen mit Gemise gefullt auf einer
Krdutersauce mit Parmesanspdnen

o

Variationen vom Rind neben Weissweinrisotto und

saisonalem Marktgemiise (Variationen bestehend

aus geschmortes Rindsragout, grilliertes Hacksteak
vom Beef und niedergegartes Entrecote)

e

Schokoladenvariation mit Pralinenkuchen,
Schokoladenschaum und Glace im
Knusperbecherli, schon ausgarniert

55.00/Pers.



Saisonaler Niisslersalat mit Parmasanspdnen
und Granatapfelkernen an hausgemachtem,
exotischem Friichtedressing

o4

Pouletbruststreifen im Speckmantel an einer
Rosmarinsauce, Tomatenrisotto und Broccoligemiise

o

Exotisches Parfait mit Mango-Chutney

39.00/Pers.



Gemischter Salat
e

Wydibthl’s Cordonbleu vom Schwein,
gefillt mit Rohschinken und Chuderhisi Turmchasli,
serviert mit Pommes und zweifarbigen Riebli

o

Emmentaler-Meringue auf Beerencoulis mit Rahm

42.00/Pers.



Saisonaler Nisslersalat mit Speckwdirfeli
und Granatapfelkernen an hausgemachtem,
exotischem Friichtedressing

o4

Hausgemachte Cheeseburger mit Tomatenconfit,
serviert mit Streichholzkartoffeln und frischem
Rosmarin, dazu ein kleines Gemiisebouquet

e

Coupe Danemark

36.00/Pers.
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